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I II III IV V VI VII VIII XI X

BIOCIENCAS I BIOCIENCAS II
QUÍMICA DE 

ALIMENTOS

MICROBIOLOG E 

INOCUIDAD DE 

ALIMENTOS

TECNOLOGÍA DE 

ALIMENTOS I

TECNOLOGÍA DE 

ALIMENTOS II

 FARMACOLOGÍA 

Y TOXICOLOGÍA

INTRODUCCION 

A LA NUTRICIÓN

MORFOFISIOLO

GÍA GENERAL

NUTRICIÓN 

BÁSICA

LEGISLACION Y 

ESTANDARIZACION 

EN ALIMENTOS

PLANIFICACION 

DE LA  

ALIMENTACIÓN

ESTRATEGIAS 

DE EDUCACIÓN Y 

COMUNICACIÓN

NUTRACÉUTICA

NUTRICIÓN 

CLÍNICA 

PEDIATRICA

DESARROLLO 

HUMANO Y 

SEXUALIDA I

DESARROLLO 

HUMANO Y 

SEXUALIDAD II

CONTEXTO INGLÉS I INGLÉS II
NUTRICIÓN Y 

ACTIVIDAD 

FÍSICA

MATERIALES DE 

EDUCACIÓN Y 

COMUNICACIÓN

NUTRICIÓN 

CLÍNICA DE 

ADULTOS

 PRÁCTICAS  

INTEGRADAS I

 PRÁCTICAS  

INTEGRADAS III

TALLER DE 

LENGUAJE

DESARROLLO 

PSICOLÓGICO

ECONOMÍA EN 

ALIM. Y 

NUTRICIÓN

CONTEXTO
ÉTICA 

PROFESIONAL

FUNDAMENTOS 

DE MERCADEO

ALIMENTACIÓN 

EN EL PROCESO 

VITAL  HUMANO

GERENCIA DE LA 

CALIDAD 

PRÁCTICAS  

INTEGRADAS II

PRÁCTICAS  

INTEGRADAS IV

CULTURA FÍSICA 

Y DEPORTIVA

SISTEMA 

SOCIOPOLÍTICO 

COLOMBIANO

SALUD PÚBLICA 
SEMINARIO 

INVESTIGACIÓN I

DIRECCIÓN 

EMPRESARIAL I

EPIDEMIOLOGÍA 

NUTRICIONAL

ALIMENTACIÓN 

COLECTIVA
GESTIÓN LOCAL

VIDA Y CULTURA 

UNIVERSITARIA

SEMINARIO 

INVESTIGACIÓN II

Requisito

Todas las Asignaturas aprobadas

Núcleo de educación y comunicación

Núcleo de alimentos

Núcleo de desarrollo Humano

Núcleo de desarrollo Biológico

Núcleo de nutrición Pública

Núcleo de investigación

Núcleo de nutrición Humana 

Núcleo de alimentación y Gerencia

 Figura 4 Estructura curricular del Programa 


